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TRITURADOR DELL´ORO GRATUGGIA MANDORTE REF. 367

PREÇO

ESPECIFICAÇÕES

IMAGEM EQUIPAMENTO MERAMENTE ILUSTRATIVA

Sob consulta

Modelo Grattuggia F321

Incluí disco Z7 – Moagem 7mm

Máquina adequada para ralar e fatiar amêndoas, nozes, avelãs e outros produtos em diferentes 

tamanhos, de acordo com o disco utilizado. Equipada com 3 discos intercambiáveis e ejetor.

Incluí disco Z2 – Indicado para bagas

Discos especiais disponíveis mediante pedido.

Incluí disco Z4 – Moagem 4mm

A capacidade varia entre 25 kg a 80 kg, dependendo do disco e do produto utilizado


